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Our History



Our History



420만
카페리차드커피는하루에 420만잔
판매되고있습니다

50톤
매일 50톤의생두가로스팅됩니다

카페, 호텔, 식당에최고의원두를공급하는업체

Cafe Richard

70%
카페리차드의원두는프랑스커피시장의
70% 이상을점유하고있습니다



카페리차드의원두는?



카페리차드의원두는?

<차별화된원두의포장>

카페리차드원두포장재의아로마벨브는
원두를산소로부터완벽히보호합니다.

카페리차드의원두는개봉전까지
신선하게유지되며품질저하가일어나지않습니다.



카페리차드의원두는?

카페리차드에서생산되는모든커피는
커피나무가자라는최적의조건을갖춘농장에서자란
커피체리를수확및선별하여얻어낸생두로만들어집니다.

수확한커피체리는분리, 세척, 건조등정제과정을거친후, 밀도가
떨어지는저품질씨앗과결점두, 이물질등을걸러내어 1등급품질만
골라사용합니다.

로스팅하기전, 생두에서커피의맛에부정적인영향을주거나
먹어서는안되는결점두혹은이물질이있는지핸드픽으로직접
걸러내며꼼꼼하게확인합니다.

고품질생두사용은물론, 프랑스의전문로스터가특별한로스팅
기법으로볶아내어원두가가진고유의향과맛을끌어올립니다.

볶아낸원두및분쇄커피는오랜기간커피업계에종사한
전문가들이모여커핑(Cupping)을통해직접경험하고향과맛, 
산미, 균형감등을고려해최고의커피를선보이기위해노력합니다.



카페리차드의핵심사업: 커피로스팅

✓

✓

✓

카페리차드만의 특별한노하우



최고의 산지를 찾아서
카페리차드의 원두는 어디에서 올까?



카페리차드의원두종류 (원두)



CAFE RICHARD

왜카페리차드인가?전문성

프랑스커피시장의 70% 이상을점유하고있는카페리차드는
130년이상의노하우를담아최고품질의커피를제공해드립니다.

책임과약속

세계공정무역, 유기농, 동물보호, 커피농가보호등을포함한
사회적, 환경적인의무에대한책임을약속합니다.

커피세팅지원

커피세팅이필요할때, 숙련된전문가들을통해언제든
도움을드릴수있습니다.

클레임대응

가맹점에서원두관련하여클레임이발생할경우, 
즉각적인대응으로불편함이없도록도움드리겠습니다.

물류비지원

각가맹점으로원두를바로납품할수있도록
물류비용을지원해드리겠습니다.

시즌메뉴제안

메뉴개발전문인력을통하여
시즌별로 새로운메뉴를출시할수있도록도와드리겠습니다.



COMMITMENT





카페리차드의협력업체



HOTELS RESTAURANTS COFFEE SHOPS

카페리차드의협력사
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