
안전하고 올바른 제빙기 얼음 관리 솔루션



Food Safety Total Solution Provider



제빙기 얼음 위생 관리가 왜 중요 한가?

얼음은 완제품 이자 식재료! 
먹는 식품으로서 특별 관리가 필요!!!



식품접객업소 [식용 얼음] 기준 및 규격







즉석 섭취 식품증가
냉장/냉동 식품 증가
신종 바이러스/식중독균 발생

소비자
정부

HACCP 인증
음식점 위생등급제
화관법, 화평법 (화학물질 안전)
확고한 정부의지





기구등의 살균소독제는
제빙기내 잔존할 경우
화학적 위해요소로
심각한 Risk 발생

*식용얼음-소독제성분*





• 사업부 모두를 만족 시킬 수 있는 제빙기 얼음 위생관리 솔루션 제품인 “세니아이“ 는 번거롭게 분리 후 세척/소독을 진행하지 않고, 

200ml 제품 1포를 1800ml 의 물과 함께 저수조(물받이통)에 투입 시켜 주기만 하면 되는 간편한 제품

• 작업자의 노동 시간 절약 및 세척/소독에 대한 불편함을 한번에 해결할 수 있는 제품

• 세니아이 투입 후 생성되는 얼음 3 ~ 5회 분을 폐기하고 만들어지는 얼음을 바로 사용

• 식품첨가물인 사과산과 피틴산으로 구성된 제품으로 식품(과일, 야채, 생선등)에 직접 접촉이 가능한 안전성 및 효과성 우수한 제품

• 잔류물이 남지 않음 (산소/물 등으로 자연 분해)

• 19년 특허 등록 제품



수동방식

1) 제빙기에 담긴 얼음을 모두 제거한 후 Reservior에 물을 1800mL 채운다.

2) 세니아이 1봉지(200mL)를 모두 주입한다.

3) 제빙기를 가동시켜 얼음을 생성한다.

4) 만들어진 얼음을 수차례(2~3회) 폐기한다.

5) 그 이후 만들어진 얼음을 사용한다.

자동방식

1) 제빙기 Reservior에 1봉지(200mL)를

모두 주입한 후, 세척기능을 가동합니다.

제빙기 외 사용 방법

1) 식품첨가물로 식품 등에 첨가하거나 침지하여 살균 및 식품의 선도 유지 목적으로 사용

2) 식품 등에 사용할 경우 희석액을 첨가 혹은 침지하여 5분 정도 접촉

3) 살균 후, 물로 헹굼







TECHNOLOGY

DETECTION

CONTROL SERVICECUSTOMER

현장점검

위해요소 분석

교육지원

분석 실험제품

품질관리 제품

현장관리 용품

모니터링

품질관리 개선

현장관리

제품 DESIGN

신기술 소개/적용 지원

생산 PROCESS 구축 지원

ATP 환경 모니터링

• 제빙기 위생 모니터링 솔루션 제공(ATP)으로 효과성 검증



감사합니다.


