
Addr  :  인천광역시 부평구 부평대로313번길 63 이랜드월드 5층 (우) 21315 

H.P  :  010 - 6209 - 1747  

E-Mail  : KIM_JINYONG01@eland.co.kr 

담당자 : 김진용 대리 

 

원두샘플요청 또는 생두, 로스팅, 원두관련 컨설팅을 원하시는 경우 전화 또는 이메일로 연락주시기 바랍니다.  

 

이랜드 커피로스팅팩토리 



전문가에 의한  최상의 커피맛, 전문 설비와 엄격한 품질관리로 

고객과 함께하는 이랜드 커피로스팅팩토리입니다. 

2010년 브라질 몬테알레그레 농장을 시작으로 중남미, 아프리카, 아시아 등  

세계 각국의 뉴크랍 생두를 직접 수입해 전문 설비운영과 엄격한 품질관리로 생산된 원두를 

 이랜드그룹內 애슐리를 비롯한 뷔페, 다이닝, 호텔, 리조트, 카페프랜차이즈는 물론  

외부 스터디카페, PC카페에 공급하고 있습니다. 이를 통해 얻은 다년간의 know-how를  

바탕으로 생두 및 블렌딩원두개발, 품질표준화, 맞춤커피교육, MD제품출시 등  

다양한 측면의 B2B 사업을 전개하고 있습니다. 

상생 파트너쉽 
 

이랜드그룹內 카페프랜차이즈, 
뷔페,다이닝,호텔,리조트는 물론  
외부 스터디카페, pc카페에 원두 
공급을 통해 상생의 파트너쉽으로 
좋은 관계를 지속합니다. 

커피아카데미 
 

국내외 다수 자격증을 보유한  
운영팀이 최적의 맛있는  
커피를 추출할수 있도록  
지도, 교육합니다. 



Q-Grader를 비롯한 다수의 커피자격증을 보유한 전문운영팀이  

로스팅, 숙성 및 포장의 모든 단계를 관리하고 있으며, 국제표준기준(SCA)에 맞는  

전문적이고 도구화된 관리를 통해 제품균일화를 유지하고 있습니다.  

위생관리팀을 통한 주기적인 점검과 계획적인 장비정비, 청결관리로 

신뢰할 수 있는 원두제품이 고객에게 제공됩니다. 

로스팅 전문 설비 
 

네덜란드 기센/독일 프로밧/  
한국 프로스터 세가지 로스팅  
설비를 통해 다양한 커피 맛의 
고객니즈를 충족시킵니다. 

고품질의 균일화 
 

국제 표준 기준(SCA)에 맞게 
도구화된 관리를 통해 품질의  
균일화를 유지 및 검증합니다. 

전문가에 의한, 최상의 
 

생두선별, 커피로스팅, 추출,  
관능평가 등, 각 영역의 체계적인 
관리를 통해 글로벌 기준에 
맞는 최고 수준의 커피를  
제공합니다. 

신선한 생두를 직수입 
 

뉴크랍의 신선한 생두를  
산지직수입하여 전용생두 
창고에서 온습도유지하며 
관리사용합니다. 



가성비에 가심비를 더한 프리미엄 블렌딩원두로 

추출방식, 음용방법에 따라 각 사업장에 맞게 제안드립니다. 
 

* 공급가는 1kg기준, 택배비 포함입니다. (VAT별도)  

* 패키지는 1kg*10pk/1box 입니다.  

* 향미 컨셉에 따른 최적의 블렌딩, 로스팅 포인트(배전도)로 구현된 외판전용 제품입니다. 

블렌딩명 원산지 로스팅포인트 향미설명 공급가 

더 밀크 
(The Milk) 

브라질,니카라과,과테말라 City- 
밀크 초콜릿의 풍미와 

은은한 산미, 미디움 바디감의 커피 
11,000  

더 넛츠 
(The Nuts) 

브라질,과테말라 City  
대중적인 고소한 넛츠류의  

부드러운 풍미 
12,000  

아몬드앤초콜릿 
(Almond & 
Chocolate) 

브라질,과테말라, 
에디오피아,니카라과 

City  고소한 풍미와 달콤한 초콜릿의 조화  13,000 

에디 스페셜 
(Ethi Special) 

에디오피아,콜롬비아,브라질  City- 
과일의 단맛과 산미의 굿밸런스, 
에디오피아 스페셜티 블렌딩 

17,000 

더 초콜릿 
(The Chocolate) 

브라질,인도네시아, 
에디오피아,콜롬비아 

 Full City -  
 달콤쌉싸름한 다크초콜릿과  

깊은 바디감 
18,000  

더 플로럴 
(The Floral) 

에디오피아,브라질  High  
 스페셜한 산미와 풍미있는 라떼, 
화사한 꽃향기, 과일의 상큼함 

19,000  


